
Atelier Culinaire Départemental       N° tel :04 79 44 54 62

hors d'œuvres
laver, décontaminer, rincer la salade

laver, décontaminer, rincer les oranges

Dresser 70g de coleslaw avec déco orange

laver, décontaminer, rincer les pamplemousses

 

Décontaminer les poches de croûtons avant ouverture

 

viandes  maintenir les +63°c pendant la durée du service

Remise en T°130 °C/ fermé pendant 45 mn

 

 

 

Remise en T°130 °C/ ouvert  pendant 45 mn

Ajouter le fromage râpé avant la remise en T°

légumes  maintenir les +63°c pendant la durée du service

Remise en T°130 °C/ fermé pendant 45 mn

 
 

 

 

 

fromages 30g de fromage à la coupe ou 1 yaourt

Plateau de fromages BIO 

Local
 

desserts  

laver, décontaminer, rincer les fruits

 

 

1

 

Fiche d'accompagnement

Date de consommation

lundi 24 avril 2023

*Salade verte aux 

Croutons

* Corbeille de fruits BIO

 

 

 

Coleslaw ACD BIO

Tarte Noix de Coco  

 

Raviolis à l'italienne Menu 

de secours  

Chili Veggie menu de 

secours 

Pamplemousse au sucre

Garniture salade


